MellLey

BUFFET - LUXUS

AB 40 EURO PRO PERSON, AB 40 PERSONEN

Vorspeisen 8 Stick zur Auswahl

O Mini-Paprika gefillt

o Serrano-Schinken mit Parmesankase

B Wraps vegetarisch gefillt

o Salat von Eismeershrimps

B8 Mammut-Oliven

o gebratene Champignons mit Balsamico
O Peperoni gefillt

o gebackene Frihlingsrollchen

o Picatta von der Aubergine

o Kasesalat im Glaschen

o Schafskasesalat mit Tomate & Gurke

o Sparnferkelsilze mit Kréuter-Dip

0 Tandori-Chicken-Garnelenspie3 auf Taboulé
o Wakamé (Algensalat) mit Sesamlachs
o Brotkorb

Am Buffet immer dabei

® Lachsfilet unter der Kartoffelhaube gebraten
auf Dill-Pernod-Sofe

m 3 Beilagen, passend zu den Hauptspeisen

m Blattsalat mit 2 Dressings

CATERING

Hauptspeisen 3 Stick zur Auswahl

Vom Grill, frisch aufgeschnitten

O Rindernacken vom US-Beef mit Krauterbutter,
PfeffersofBe und Speckbohnen

o Spanferkelkarree knusprig gegrillt
mit kalter Meerrettichsof3e

O Maispoularde mit Speck umwickelt

O Schweinefilet »Saltimbocca« mit
Serrano-Schinken und Salbei
Von der Feuerschale

O Lachsfilet »Terijaki« mit gebratenen Zwiebeln,
Grillgemise und gebratenen Pilzen
Aus dem Parmesanrad

D Penne Nudeln aus dem Parmesanrad mit

getrockneten Tomaten Rucola, Pinienkernen,
Pesto und Olivendl

Dessert 3 Stick zur Auswahl
o Schwarzwalder Kirsch

o Triologie von der Schokolade

o Joghurt-Limetten-Mousse

0 Gazpacho mit zweierlei Beeren
o Pina Colada mit Rum-Baba



