
*Alle Preise in diesem Angebot sind Bruttopreise,
zzgl. Equipment, Personal und Transport.

Gültig ab 03/2023

LUXUS – TISCHBUFFET
ab 80 Personen;
Die Speisen werden
nach und nach auf den
Tischen serviert, z.B.:

HAUPTSPEISEN

DESSERT

VORSPEISEN KALT & WARM

COPPA DI PARMA
mit Parmesan
CEVICHE VOM LACHS
SOMMERROLLE
vegetarisch gefüllt
VARIATIONEN VON ANTI PASTI
BUNTE BLATTSALATE
mit Kresse und Dressing
GEMISCHTER BROTKORB

FRISCH AUF DEM OFYR GEGRILLT
GEGRILLTE AVOCADO
mit Tomatensalsa & Burrata
GARNELENPFÄNNCHEN
Riesengarnelen „seawater Qualität“ mit Olivenöl,
frischen Kräutern & Zitrone

TONKABOHNEN-PANNA-COTTA
TIRAMISU
MANGO-MASCARPONE-CREME

AUS DEM KUGELGRILL –
live vor Ihren Gästen aufgeschnitten
ROASTBEEF
rosa gegrillt mit Kräuterkruste,
dazu Gremolata und Pfeffersoße
ZITRONEN-ROSMARIN-KARTOFFELN
mit Honig-Senf-Marinade

FRISCH AUF DEM OFYR GEGRILLT
GEGRILLTE PAPRIKA
HÄHNCHENFILETSPIEẞ „TANDORRI“
mit Joghurt-Dip
RISOTTO
mit frischen Pilzen, Schnittlauchöl & Crunch

EINGESETZT AUF DEN TISCHEN

KLEINER BROTKORB
mit verschiedenen Aufstrichen (z. B. Hummus , geschlagene Butter, Anti-Pasti-Frischkäse),
Meersalzflocken, frischer Kresse & Olivenöl – 3,50 € pro Person

ab 59,50 €
pro Person*


